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Liefergeb
ab 9.80 €:

Fisch- & Garnelengerichte

Alle Gerichte werden mit Riesengarnelen zubereitet.
Alle Gerichte werden mit Reis serviert

Fish Curry* Lachs mit Currysauce nach nordischer Art zubereitet 13,90 €
Prawn Masala®¢ mit Zwiebeln, Knoblauch, Paprika, Ingwer und 14.90 €
Masala-Krauter-Gewiirzmischung
Prawn Butter®® mit Gewiirzen und cremiger Tomatensauce 14.90 €
Prawn Madras® mit wiirziger Kokos-Currysauce, 14.90 €
nach stidindischer Art zubereitet
[
Beilagen
Bastmati Reis 3.50 €
Naan" frisch gebackenes Fladenbrot 2.90 €
Butter Naan#*"frisch gebackenes Fladenbrot mit hausgemachter Butter 3.50 €
Garlic Naan#%*frisch gebackenes Fladenbrot mit Knoblauch und Kriutern 3.90 €
Tandoori Roti%=(2 Stiick)frisches Fladenbrot aus Vollkornmehl 3.50 €
RaitaStypischer indischer Joghurt-Dip mit frischen Gewiirzen und mit Gurken 2.90 €

Desserts
Gulab Jamun®+f (3 Stiick) 3,50 €

hausgemachte Kdsecremeballchen mit Sirup und Mandeln
Rasgulla®+ (3 Stiick)Gebackene Billchen aus Paneer in Zuckersirup -~ 3,50 €
Kheer'indischer Milchreis mit Kardamon, Mandeln und Pistazien 3,50 €

Salate

Dehli-cious Salat 8,90 €
mit Gurken, Tomaten, Mais, Karotten, Zwiebeln, hausgemachtem Dressing

und frischem Naan

Tandoori Chicken Salat:"¢ 10,90 €
Tandoori Hihnchenfilet mariniert nach nordindischer Art mit frischem
gemischten Salat, Gurken, Tomaten, hausgemachtem Dressing und

frischem Naan

Fried Puten Salat:¢ 11,90 €
paniertes Putenfilet mit frischem gemischten Salat, Tomaten, Karotten,

Gurken und Mais

Garnelen Salats3+" 12,90 €
gegrillte Garnelen mit frischem gemischtem Salat, Tomaten, Gurken,
Mandarinen und Walniissen

iete:
70469 Feuerbach, Zuffenhausen;

ab lg €: 70195 Botnang, 70435 Stammheim, Zuffenhausen, 70437 Freiberg, Monchfeld, Rot, Zazenhausen,
Zuffenhausen; 70439 Neuwirtshaus, Stammheim, Zuffenhausen, 70499 Stuttgart;

ab 20 €: 70376 Bad Cannstatt, Burgholzhof, Miinster, Zuffenhausen; 70192 Feuerbach, Stuttgart-Nord,
70191 Bad Cannstatt, Stuttgart-Nord;

Mittagessen

Montag - Freitag von 11.00 - 15.30 Uhr
Alle Gerichte werden mit Reis serviert

1. Tarka Dal* 8,90 €
Gelbe Linsen mit gerosteten Zwiebeln und Knoblauch

2. Rajma Masala* 8,90 €
Rote Bohnen in feiner Tomaten-Curry Sof3e

3. Aloo Matar* 8,90 €
Gebratene Erbsen mit Zwiebeln, Kartoffeln und frischen Tomaten

4. Malai Koftac 9,90 €

Hausgemachte Béllchen gefiillt mit Gemiise, Paneer, Cashewkerne,
in milder Curry Sauce

5. Delhi-cious Chicken Curry 9,90 €
Héahnchenfilet mit frischen Tomaten, Zwiebeln, Knoblauch, Ingwer und Gewiirzen

6. Dal Makhni¢ 9,90 €
Schwarze Linsen und rote Bohnen zubereitet mit Butter und Sahne

7. Chicken Saag 9.90 €
mit zartem Héhnchenbrustfilet, Kartoffeln und Spinat, mit Zwiebeln und Ingwer gebraten

8. Lamm Palak 10,90 €

zartes Lammfleisch mit Spinat, frischen Tomaten, Zwiebeln, Knoblauch und Ingwer

Getranke

Lassi¢ (Joghurtgetranke)

Mango Lassi, Sweet Lassi, Delhi-cious Lassi (salzig) 0,21- 11 3,50€-8,90 €
Alkohol Getrinke

INDIAN BEER KINGFISHER 0,33L 3,40 €
STUTTGARTER HOFBRAU 0,5L 3,00 €
WEIZEN HEFE PAULANER 0,5L 3,00 €
BECKS 0,5L 3,00 €
Weine

INDIAN WHITE WINE 0,7L 14,90 €
INDIAN RED WINE 0,7L 14,90 €
Trollinger Rotwein 1L 14,90 €
Riesling Weiwein 1L 14,90 €
Alkoholfreie Getrinke

Teinacher ( Medium, Classic und Naturel) 1Flasche 0,75L 3,40 €
Coca-Cola, Fanta, Cola Zero, Sprite und Mezzo Mix 0,331 1,90 €
Coca-Cola, Fanta, Cola Zero, Sprite und Mezzo Mix 1L 3,50 €
Apfelsaft, Orangensaft 0,7 1 3,50 €
Schweppes Tonic Water 0,21 2,90 €
Schweppes Bitter Lemon 0,2L 2.90 €
Red Bul 0,25L 3,00 €
Mango Juice, Guava Juice, Lychee Juice 0,33L 2,90 €
Red Bul 0,251 3,00 €

-

Zusatzstoffe:1 - mit Farbstoffen; 2 - mit Konservierungsstoffen, nitrathaltig; 3 - mit Antioxidationsmittel;

4 - mit Geschmacksverstéirkern; 5 - mit StiBungsstoffe; 7 - mit Phosphat

Allergene: A - Enthélt Hulsenfriichte; B - Enthélt Krebstiere/-Erzeugnisse; G - Enthélt Milch/-Erzeugnisse (laktose-
haltig); Wh - Weizen; gh - Enthélt glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut oder deren
Hybridstamme); ei - Eier und -erzeugnisse; se - Sellerie und -erzeugnisse; sd - Schwefeldioxid und Sulfite (Konzentrati-
on mehr als 10mg/kg oder 10mg/1), ausgedriickt als SO2; wt - Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse;

sf - Schalenfriichte, d.h. Mandeln, Pistazien, Hasel-, Wal-, Kaschu-, Pekan-, Para-, Macadamia-Niisse, Kokosnuss und
daraus gewonnene Erzeugnisse; sn - Senf und -erzeugnisse;

mi - Milch und -erzeugnisse (einschlielich Laktose)

Wilhelm-Geiger-Platz 8 « 70469 Stuttgart « @

(")ffnungszeiten: Montag = Ruhetag
Dienstag - Freitag = 11.00 - 15.00 Uhr + 16.30 - 21.30 Uhr
Samstag, Sonntag, Feiertag = 12.00 - 21.30 Uhr
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Vorspeisen

Papadam* (2 Stiick)

knusprige, sonnengetrocknete Linsenwaffeln

Samosa* " (1 Stiick)

Gemiise-Teigtasche gefiillt mit Kartoffeln und Erbsen

Samosa Chaat**" (2 Stiick)

mit Kichererbsen, Minz-Koriander-Chutney und Zwiebelstiicken
Paneer Pakora‘ (5 Stiick)

frischer, hausgemachter Rahmkése

Chicken Pakora®+

Hihnerfilet umhllt mit knusprigen Kichererbsenmehl

mit Joghurt-Minz-Chutney

Vegetable Pakora“*

Gemiise umhiillt mit knusprigen Kichererbsen mit Joghurt-Minz-Chutney
Kingprawn Pakora®é»

Konigskrabben umbhiillt mit knusprigen Kichererbsenmehl

mit Joghurt-Minz-Chutney

Delhi-cious Paneer Spring Rolls¢ (5 Stiick)

gefiillt mit hausgemachtem Kése und Gemiise mit Joghurt-Minz-Chutney
Aloo Parathac+

Chapati Brot gefiillt mit Kartoffeln und Zwiebeln serviert mit Joghurt
Paneer Paratha®

Chapati Brot gefiillt mit Hausgemachter Rahmkése und Zwiebeln
serviert mit Joghurt

Pani Puri?¢ (8 Stiick)

knusprige Mini-Ballchen gefiillt mit gewiirzten Kichererbsen, Kartofteln,
Raita, Tamarind- Chutney und aromatisiertem Pan mit Minz-Chutney

Vegane Gerichte

Alle Gerichte werden mit Reis serviert

Bengan Bhartha

Auberginen-Stiickchen gebraten in einer Masala-Gewiirzmischung
mit frischem Basilikum, Zwiebeln und Tomaten

Aloo Saag

Kartoffeln und Spinat mit Zwiebeln und Ingwer gebraten

Aloo Gobi Masala

frische Kartoffeln und Blumenkohl gekocht mit einer Krauter-
Gewiirzmischung und Ingwer

Daal Tadka* (leicht scharf)

gelbe Linsen mit frischen Tomaten, Knoblauch und indischen Gewiirzen
nach traditioneller Art des Hause

Rajma Masala*

rote Kidneybohnen mit frischen Tomaten, Knoblauch und indischen
Gewlirzen nach traditioneller Art des Hauses

Bhindi Masala

frische Okraschoten mit Zwiebeln, Tomaten und feinen Gewlirzen
Mix Vegetable

Gemiise in Curry mit Gewlirzen

Aloo Matar*

gebratene Erbsen mit Zwiebeln, Kartoffeln und frischen Tomaten

1,90 €
3,50 €
8,90 €
5,90 €
7,40 €

6,90 €
8,90 €

6,90 €
4,90 €
5,90 €

6,90 €
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12,90 €
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11,90 €
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Vegetarische Gerichte

Alle Gerichte werden mit Reis serviert

Aloo Chana Masala 12.50 €
Kichererbsen und Kartoffel gegart in einer nordindischen Sauce mit

spezieller Gewiirzmischung aus Punjabi

Aloo Gobi Masala* 12.50 €

frische Kartoffeln und Blumenkohl mariniert in Joghurt und exotischen Kréutern,
serviert in einer leichten Sauce

Palak Paneer¢

hausgemachter, gebratener Rahmkése mit Spinat, Zwiebeln und exotischen Gewiirzen

13.50 €

Paneer Makhanic 13.50 €
hausgemachter Rahmkése gebraten mit Niissen und indischen Gewtirzen,

serviert in einer Tomatensauce

Paneer Vindaloo¢ (scharf) 13.50 €
indischer Rahmkése mit Kartoffeln nach siidindischer Art

Paneer Masalac (pikant) 13.50 €
mit hausgemachtem, indischen Rahmkése, Blumenkohl, Paprikastiickchen,
Zwiebelstiickchen, Ingwer, Knoblauch, exotischen Krautern und Gewiirzen

Shahi Paneer¢ 13.50 €
hausgemachter Kdse mit cremiger Tomaten-Sahnesauce

Malai Koftac+' 13.50 €

hausgemachte Billchen gefiillt mit Gemiise, Paneer, Cashewkernen in milder Currysauce
Matar Paneerc* 13.50 €
Gebratener, hausgemachter Kése mit Erbsen, Zwiebeln, Tomaten und frischem Koriander
Delhi-cious spicy PaneerS(scharf) 13.90 €
hausgemachter natur-panierter Kdse mit Paprika und frischem griinen Chili
Daal Makhani¢

mit Black Beluga Linsen, roten Bohnen, Butter, Tadka aus frischem
Knoblauch-Ingwer, Kashmiri-Chili und Koriander

12,90 €

Tandoori Gerichte

Tandoori Paneer Tikka®!

hausgemachter indischer Rahmkése mariniert in Joghurt, exotischen Gewiirzen,
gegrillten Paprika und Zwiebelstiicken

Tondoori Garlic-Chicken Tikka©! 14.90 €
marinierte Hahnchenfiletstiicke in wiirzigem Knoblauch-Joghurt mit Paprika und Zwiebelstiicken
Tandoori Chicken Tikka 14,90 €

marinierte Hidhnchenfiletstiicke in wiirzigem Joghurt mit Paprika und Zwiebelstiicken

14,50 €

Tandoori Malai-Chicken Tikkac"! 14,90 €
buttrig marinierte, cremige Hahnchenfiletstiicke mit Paprika und Zwiebelstiicken
Tandoori Prawn Tikkac3! 16,50 €

in wiirzigem Knoblauch-Joghurt marinierte Riesengarnelen mit Paprika und Zwiebelstiicken
Tandoori Chicken®+! 14,40 €
marinierte Hahnchenschenkel mit Joghurt, Knoblauch und Ingwer
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Hahnchengerichte

Alle Gerichte werden mit Reis serviert

Butter Chicken® 13.90 €
Tandoori-Héhnchenstiicke mit Gewiirzen, und cremiger Tomatensauce

Chicken Masala (leicht scharf) 13.90 €
mit zartem, gebratenem Hahnchenbrustfilet, einer Gewiirzmischung aus Mumbai,

Paprika und Zwiebelstiicken

Chicken Karahi 13.90 €
zarte Hithnerfleisch Stiicke mit Paprika, Zwiebeln, Tomaten, griinem Chilli

und frischem Koriander

Chicken Curry 12.90 €
Héhnchenbrustfilet in einer Currysauce nach nordindischer Art

Chicken Madras* 12.90 €
Hahnchenbrustfilet in einer wiirzigen Kokos-Currysauce nach siidindischer Art

Chicken Korma®+ 12.90 €

Héhnchenbrustfilet in einer cremigen Sauce aus Mandeln, Cashewntissen,
orientalischen Gewiirzen und Butter

Chicken Saag 12.90 €
mit zartem Hahnchenbrustfilet, Kartoffeln und Spinat, mit Zwiebeln und Ingwer gebraten
Mango Chicken®+ 13.50 €
zartes Hahnchenfilet mit Mango, Mandeln, Cashewniissen und cremiger Sahnesauce
Delhi-cious Chicken Curry 12.90 €
Héhnchenfilet mit frischen Tomaten, Zwiebeln, Knoblauch, Ingwer und Gewiirzen
Chicken Orient¢ 13.50 €
mit zartem Héahnchenfilet mit Orangen-Curry-Sahnesauce und Mandeln

Chicken Vindaloo (scharf) 13.50 €

Hiihnerfilet mit Kartoffeln,scharfer Tomaten-Currysauce verfeinert mit frischem griinen Chili

Lammgerichte

Alle Gerichte werden mit Reis serviert

Lamm Curry 14,90 €
zartes Lammfleisch mit frischen Tomaten, Zwiebeln, Knoblauch und Ingwer

Lamm Vindaloo (scharf) 14,90 €
zartes Lammfleisch mit scharfer Tomaten-Currysauce und frischer griiner Chilli
Lamm Orient® 14,90 €
zarte Lammfleischstiicke mit Orangen-Curry-Sahnesauce garniert mit Mandeln

Lamm Karahi 14,90 €
zarte Lammfleischstiicke mit Paprika, Zwiebeln, Tomaten und frischer griiner Chilli

Mango Lamm?¢+' 14,90 €
Lammfleisch mit Mango, Mandeln, Cashewniissen und Sahnesauce
Lamm Palak 14,90 €
zartes Lammfleisch mit frischen Tomaten, Zwiebeln, Knoblauch und Ingwer
Biryani-Reisgerichte
86. Chicken Biryani* mit zartem Héhnchenfilet 13,90 €
87. Veggie Biryani* mit verschiedenem Gemiise und Rahmkise 13,90 €
88. Mutton Biryani* mit zartem Lammfleisch 15.90 €
89. Prawn Biryani**® mit Riesengarnelen 15.90 €

de

l'ClO“S.

www.delh




